Tagesaufgabe 23.04.2020

BBB Kuche

Thema:
Risotto
= Aufgabe:
- Schauen Sie sich folgendes Video an:

Video ,,Risotto*

= Wichtig dabei ist:
- Zwiebeln in feine Wurfel schneiden und in Butter
anschwitzen.
- Dann den Risottoreis dazugeben und kurz mitanbraten.
- Die Herdplatte auf eine niedrige Stufe stellen.
- Jetzt muss man den Reis mit einer Kelle Brihe
abltschen.
- Wenn die Flussigkeit verdampft ist, wieder etwas
dazugeben.
- Solange bis der Reis weich aber bissfest (wie bei einer

Spaghetti) ist. Das kann bis 20 Minuten dauern.




Aufgabe:

- Schreiben Sie alle wichtigen Punkte ab:




- Ist Thnen noch etwas aufgefallen?
Dann konnen Sie das hier in eigenen Worten

wiedergeben:




