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Tagesaufgabe 

BBB Küche 
 

 
11.05.2020 

 

Thema: 

Dorade schuppen und filetieren    

 Aufgabe: 

- Schauen Sie sich folgendes Video an: 

Video „Dorade schuppen und filetieren“ 
 

 

 Wichtig dabei ist: 

Den Fisch unter fließendem Wasser zu schuppen, damit 

die Schuppen nicht komplett in der Küche verteilt 

werden. 

Dann mit dem Messerrücken, als der stumpfen Seite der 

Messerklinge, entgegen der Wuchsrichtung die Schuppen 

abraspeln. Das bedeutet, dass die Schuppen abfallen 

wenn man das Messer vom Schwanz zum Kopf schiebt. 

Aufgabe: 

- Schreiben Sie alle wichtigen Punkte ab: 

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________
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_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________ 

 

- Ist Ihnen noch etwas aufgefallen? 

Dann können Sie das hier in eigenen Worten 

wiedergeben: 

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________

_________________________________________________ 

 


