
                                                    Speiseplan Werkstätten

36. KW 31.08.2026 04.09.2026

Tag / Datum Menü I  Menü II vegetarisch Salat Dessert

Montag 

31.08.2026

Paprikaschote mit Hackfleisch 

gefüllt, dazu pikante 

Tomatensauce  und Reis

vegan gefüllte Paprikaschote mit 

Grünkernsauce und Reis                                                                          

Salat mit Tomaten und 

Oliven
Fruchtjoghurt

A,C,F,G                              # A,C,F,G G,           5,6          G

Dienstag 

01.09.2026

Butter-Käse-Spätzle mit buntem 

Gemüse und Geflügelstreifen

Nudelauflauf Napoli mit Zuchini 

und Paprika ,mit Tomatensoße 

und Käse überbacken

Salat mit Tomaten und 

Mozarella
Puddingbecher

A,G,J,L                          A,C,G,F,J,                             1                             G,           5,6          G                      

Mittwoch 

02.09.2026

Schnitzel vom Schwein mit 

Jägersauce dazu Kartoffeln und 

Blumenkohl

vegetarisches Schnitzel mit 

Jägersauce ,dazu Kartoffeln und 

Blumenkohl

Salat mit Thunfisch, 

Zwiebeln und Ei
Fruchtquark

A,C,G,  J                          #  A,C,G,  J                            G

Donnerstag 

03.09.2026
Nudelsalat mit Heisswürstchen

Nudelsalat mit vegetarischem 

Bratling
Salat mit Fleischbällchen

Rote Grütze mit 

Vanillesosse

A,C,G,                                  6,  # A,C,G, J G,           5,6  #        

Freitag 

04.09.2026

Puszta Eintopf  Fleischklösschen 

,Reis

Vegetarischer Puszta Eintopf, 

Reis
Salat des Tages Obst

A,C                                   4,6,# A,C                                   4,6 G,           5,6          
Für kurzfristige Änderungen aufgrund von Lieferengpässen oder durch andere Schwierigkeiten bitten wir um Verständnis. Unsere Menüs werden täglich frisch gekocht.                                                                                                                 

A - N Allergenkennzeichnung  / 1 - 10 Kenntlichmachung von Zusatzstoffen siehe Aushang

ständige
Qualitätskontrolle
gemäß HACCP


