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KW 45 Vollkost - Menü Vegetarisch Salat + Frischkost- Dessert 
I II

Montag 
08

Hühnerfrikasse 
Erbsen - Lauchgemüse 

 Reis

Falaffel in Kräutersauce
Erbsen - Lauchgemüse 

 Reis
Fruchtjoghurt

G ,A1 A1,G G

Dienstag 
09

Nudeln Carbonara
Schinken- Käsesauce

Krautsalat

Vegetarische Lasagne
 Krautsalat

Großer Salat
Schinken / Käsestreifen

gekochtes Ei / Frenchdressing
Vanillepudding

A1 A1 2# G

Mittwoch 
10

Gefüllte Wirsingroularde
Kümmelsauce 
Kartoffelpüree

 Vegetarische Köttbüller 
 auf Gemüsesauce

Kartoffelpüree

Salat der Jahreszeit
Rote Beete / Apfel / Croutons 

Hausdressing
Kirschquark

A1,# A1 J A1 G

Donnerstag
 11

Schweineschnitzel
 Champignonrahm

 Kartroffel- Gemüsegratin        

Hirsebratling
 Champignonrahm 

Kartoffel-Gemüsegratin

Großer Salat Nizza
Thunfisch / Ei

Bohnen / Zwiebeln

Götterspeise 
Vanillesauce

A1,G,# G 3 G

Freitag
 12

Erbseneintopf
 Wiener Würstchen 

 Brötchen

Bauernomelette
Bratkartoffeln / Ei / Zwiebeln 

Gewürzgurke

Großer Salat
Käse / Ananas / Walnüsse Obst

A1 J # A1 J G
Zeitnahe Produktion und kurze Standzeiten garantiert Ihnen eine optimale Versorgung mit allen notwendigen Vitaminen und Mineralstoffen.
Unsere Speisen werden weitestgehend ohne deklarationspflichtige Zusatzs        Unsere Menüs werden am Tag der Auslieferung frisch gekocht
Wir verarbeiten frisc       Region          Tägliche Kontrolle nach HACCP !
Wir sind EU zertifiziert !
Für kurzfristige Änderungen aufgrund von Lieferengpässen bitten wir um Verständnis.



A 1

B 2 Mit Nitritpökelsalz

C 3

D 4 Mit Antioxidationsmittel

E 5

F 6

G 7

H 8

I 9

J 10

K #

L

M

N

Sollten Sie Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen haben, setzen Sie sich bitte mit uns in 

Verbindung.                                                                                                                                          

Trotz großer Sorgfalt bei der Zubereitung unserer Speisen können Spuren von Allergenen in unseren 

Produkten nicht ausgeschlossen werden

Enthält eine Phenylalaninquelle

Schweinefleisch

Casino Kreishaus

Sesam

Sellerie

Schwefeldioxid

Senf

Erdnuss

Soja

Milch und Milchprodukte

Schalenfrüchte

Glutenhaltiges Getreide

Krebs- / Schalentiere

Eier

Fisch

         Allergene und Zusatzstoffe

Weichtiere

Lupine

Mit Farbstoff ( z.B. Beta Karotin oder Zuckercouleur)

Mit Konservierungsstoff 

Mit Süßungsmittel

Mit Säuremittel ( Zitronensäure )

Mit Phosphat

Geschmacksverstärker

Geschwärzt


	Tabelle1



