
BBB Küche       Datum: 6.5.2020 

Schwerpunkt: Dessert         

Thema: Rhabarberkompott        

Zutaten:       Menge: Für 4 Personen 

- 5 Stangen Rhabarber 
- 150g Zucker  
- 200ml Wasser 

Zubereitung: 

1. Rhabarber mit einem kleinen Messer schälen. 
2. Rhabarber klein schneiden. 
3. Zucker mit dem Rhabarber im heißen Topf erhitzen. 
4. Mit dem Wasser ablöschen. 
5. 30 Minuten auf mittlerer Stufe köcheln lassen, bis der 

Rhabarber zerfällt und ein Teil vom Wasser verdampft ist. 
Fertig!          
           
           
           
           
           
           
           
           
           
           
            


